
水
き
よ
ら
か
に
寒
造
り

寒
の
水
で
仕
込
ん
だ
日
本
酒
は
特
に
高
品
質
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水
が
き
れ
い
な
こ
と
で
も
知
ら

れ
る
若
桜
で
す
が
、
寒
の
水
は

特
に
澄
み
切
っ
て
い
ま
す
。
古

来
、
寒
の
水
は
神
秘
的
効
力
を

持
ち
、
飲
む
と
健
康
に
よ
い
と

い
わ
れ
て
き
ま
し
た
。
ま
た
寒

の
水
で
仕
込
ん
だ
日
本
酒
は
、

ひ
と
き
わ
優
れ
て
い
る
と
い
わ

進
め
ら
れ
て
い
ま
し
た
。

洗
米
の
後
は
、
浸
漬
（し
ん
せ
き

）
と
い
わ
れ
る
工
程
。
お
米
を

水
に
浸
し
て
吸
水
さ
せ
ま
す
。

こ
れ
も
時
間
を
決
め
て
の
作
業

で
、
と
き
ど
き
お
米
を
す
く
っ

て
チ
ェ
ッ
ク
し
、
時
計
を
見
な
が

ら
お
米
を
水
か
ら
引
き
上
げ

ま
す
。

な
ぜ
こ
れ
ほ
ど
時
間
を
気
に
す

る
の
か
。
中
島
杜
氏
は
「お
米
の

含
水
率
が
蒸
米
の
出
来
を
左
右

す
る
か
ら
」
と
い
い
ま
す
。
飽
和

す
る
ぎ
り
ぎ
り
ま
で
吸
水
さ
せ

る
に
は
、
酒
米
の
銘
柄
、
産
地
、

精
米
歩
合
、
そ
の
日
の
天
候
な

ど
に
合
わ
せ
て
浸
漬
時
間
を
調

整
す
る
必
要
が
あ
り
ま
す
。
杜

氏
と
し
て
の
判
断
力
が
問
わ
れ

る
場
面
で
す
。

青
い
杉
玉
が
軒
下
に
吊
る
さ
れ

る
や
否
や
「粕
で
き
ま
し
た
？
」

と
お
客
様
が
訪
ね
て
こ
ら
れ
ま

す
。
槽
汲
と
同
様
、
こ
の
時
期

に
皆
様
に
喜
ん
で
も
ら
っ
て
い

る
純
米
酒
粕
で
す
。
小
袋
に
詰

め
や
す
い
よ
う
に
上
手
に
粕
放

し
を
し
て
も
ら
え
る
よ
う
、
チ

ラ
リ
と
目
を
光
ら
せ
に
、
時
々

蔵
に
行
っ
て
み
ま
す
。
蔵
で
は

冷
た
く
て
真
っ
赤
に
な
っ
た
手

で
一
枚
、
一
枚
丁
寧
に
は
が
さ

れ
て
い
ま
し
た
。

ご
苦
労
様
！

色
白
の
ふ
ん

わ
か
酒
粕
の

誕
生
で
す
。

（酒
粕
チ
ラ
リ
）

蔵
元
か
ら
ひ
と
言

※
未
成
年
者
の
飲
酒
は
法
律

で
禁
止
さ
れ
て
い
ま
す
。

日
本
酒
ひ
と
口
メ
モ
⑥

「
酒
米
（
さ
か
ま
い
）
」

正
確
に
は
「酒
造
好
適
米
」と

言
わ
れ
ま
す
。
つ
ま
り
酒
造
り

に
適
し
た
お
米
で
す
ね
。
こ
れ

に
対
し
て
、
毎
日
食
べ
る
の
が

「飯
米
（は
ん
ま
い
）」で
す
。

よ
い
酒
米
の
条
件
と
し
て
、
あ

る
程
度
粒
が
大
き
い
こ
と
、
タ

ン
パ
ク
質
や
脂
肪
分
が
少
な
い

こ
と
、
保
水
力
に
優
れ
て
い
る

こ
と
な
ど
が
あ
げ
ら
れ
ま
す

が
、
大
切
な
の
は
、
お
い
し
い

飯
米
と
よ
い
酒
米
は
違
う
と

い
う
こ
と
で
す
。

純
米
酒
で
あ
っ
て
も
、
酒
米
は

麹
作
り
の
み
に
使
い
、
仕
込
み

タ
ン
ク
に
入
れ
る
掛
米
に
は
飯

米
が
使
わ
れ
て
い
る
こ
と
も
あ

り
ま
す
。
ち
な
み
に
太
田
酒
造

場
の
純
米
酒
は
全
量
酒
造
好

適
米
で
す
。

れ
ま
す
。

今
号
で
は
寒
造
り
真

っ
最
中
の
太
田
酒
造

場
の
仕
込
み
の
様
子

を
追
っ
て
み
ま
し
た
。

酒
袋
か
ら
自
然
に
垂
れ
落
ち
て

き
た
「
中
汲
み
」部
分
を
そ
の
ま

ま
ビ
ン
詰
め
し
ま
し
た
。

常
温
で
飲
む
と
、
新
酒
独
特
の

旨
味
・
酸
味
・渋
味
が
し
っ
か
り

味
わ
え
ま
す
。

一
般
的
に
は
「新
酒
は
冷
で
」
と

言
わ
れ
ま
す
が
、
お
す
す
め
は

“割
水
燗
”で
す
。
水
を
一
割
か

二
割
ほ
ど
足
し
て
お
燗
に
す
る

と
、
口
当
た
り
が
柔
ら
か
く
な

り
、
食
も
進
み
ま
す
。
お
米
の

香
り
も
ほ
ん
の
り
。
ぜ
ひ
、
お

試
し
く
だ
さ
い
。

まるごと
べんてんむすめ
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洗った米を水に浸して吸水させる

均一に冷めるよう手作業でほぐしていく

泊
ま
り
込
み
で
麹
作
り

麹菌が均一に繁殖するよう撹拌する掛米を慎重に仕込みタンクに入れる

ま
ず
洗
米
か
ら

仕
込
み
の
準
備
は
、

お
米
を
洗
う
こ
と
か

ら
始
ま
り
ま
す
。
ご

飯
を
炊
く
と
き
と
同

じ
で
す
ね
。
時
間
を

決
め
て
、
十
キ
ロ
ず
つ

洗
米
機
で
洗
っ
て
い

き
ま
す
。
杜
氏
が
秒

単
位
で
時
間
を
計
り

テ
ン
ポ
よ
く
作
業
が

洗
米
と
浸
漬
の
翌
朝
早
く
か
ら

「蒸
し
」が
行
わ
れ
ま
す
。
甑
（

こ
し
き
）か
ら
勢
い
よ
く
蒸
気

が
吹
き
上
が
っ
て
い
ま
し
た
。

蒸
米
は
外
硬
内
軟
、
つ
ま
り
外

側
が
硬
く
、
内
部
は
柔
ら
か
い

状
態
が
理
想
的
。
蒸
し
上
が
っ

た
か
ど
う
か
の
判
断
も
、
杜
氏

の
大
切
な
仕
事
で
す
。

蒸
米
は
一
定
量
ず
つ
箱
に
移
し

麻
布
の
う
え
で
冷
ま
し
ま
す
。

均
一
に
冷
め
る
よ
う
蒸
米
を
て

い
ね
い
に
手
で
ほ
ぐ
し
て
い
ま
し

た
。
気
温
が
低
い
寒
中
は
、
放
冷

作
業
も
早
く
終
わ
り
ま
す
。

一
定
の
温
度
ま
で
冷
め
た
と
こ

ろ
で
麹
室
に
移
し
、
麹
菌
を
ふ

り
ま
す
。
固
ま
っ
た
麹
を
砕
い

て
撹
拌
す
る
切
り
返
し
作
業
な

ど
を
経
て
、
三
日
目
に
麹
は
で

き
あ
が
り
ま
す
。
麹
作
り
は
仕

込
み
の
大
切
な
ポ
イ
ン
ト
。
杜

氏
は
蔵
に
泊
ま
り
込
み
で
す
。

じ
っ
く
り
低
温
発
酵

次
は
酒
母
作
り
。
麹
と
水
を
入

れ
た
小
さ
め
の
タ
ン
ク
に
酵
母

と
掛
米
を
混
ぜ
て
発
酵
さ
せ
ま

す
。
酒
母
が
で
き
た
ら
、
い
よ
い

よ
三
段
仕
込
み
。
洗
米
、
浸
漬
、

蒸
し
、
放
冷
と
同
じ
工
程
を
経

た
掛
米
を
三
日
に
分
け
て
仕
込

み
タ
ン
ク
に
入
れ
て
い
き
ま
す
。

そ
し
て
四
週
間
ほ
ど
低
温
発
酵

さ
せ
て
、
や
っ
と
上
槽
（
搾
り
）

と
な
り
ま
す
。
太
田
酒
造
場
の

純
米
酒
は
、
丹
念
な
手
作
り
。

ひ
と
つ
ひ
と
つ
の
工
程
を
見
て
、

実
感
し
た
こ
と
で
す
。

●
純
米

槽
汲
（ふ
な
く
み
）

Ｈ
１
８
Ｂ
Ｙ

１
８
０
０
Ｍ
Ｌ

３
，
２
０
０
円

７
２
０
Ｍ
Ｌ

１
，
６
０
０
円

●
純
米

槽
汲
あ
ら
ば
し
り

Ｈ
１
８
Ｂ
Ｙ

１
８
０
０
Ｍ
Ｌ

３
，
２
０
０
円

７
２
０
Ｍ
Ｌ

１
，
６
０
０
円

酒
袋
か
ら
自
然
に
垂
れ
落
ち
て

き
た
最
初
の
部
分
だ
け
を
ビ
ン

詰
め
し
た
も
の
。
昨
年
か
ら
発

売
し
、
好
評
を
得
て
い
ま
す
。

「純
米
槽
汲
」よ
り
も
ろ
み
成

分
を
多
く
含
み
、
白
く
濁
っ
て

い
ま
す
。
フ
レ
ッ
シ
ュ
で
飲
み
や

す
く
ジ
ュ
ー
シ
ー
な
香
り
と
飲

み
心
地
が
特
長
で
す
。

「あ
ら
ば
し
り
」は
、
一
回
の
仕

込
み
で
ご
く
少
量
し
か
確
保
で

き
ま
せ
ん
。
新
酒
シ
ー
ズ
ン
な

ら
で
は
の
味
を
、
お
楽
し
み
く

だ
さ
い
。


